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agaSAAT Geschaftsfiihrer Tobias-Werner Arts, Werner Arts und Prokurist Fabian Arts freuen sich tiber die DLG-Auszeichnung

Neukirchen-Vluyn, den os. April 2022. Die agaSAAT GmbH, Spezialist fiir Back-, Keim- und Gewiirzsaaten mit
Sitz am Niederrhein, wurde erstmals vom Testzentrum Lebensmittel der Deutschen Landwirtschafts-Gesell-
schaft (DLG) mit dem ,,Preis fiir langjahrige Produktqualitit” geehrt. Damit erfihrt das konsequente Quali-

tatsstreben des Unternehmens seine offizielle Anerkennung.

Das niederrheinische Familienunternehmen agaSAAT setzt seit der Griindung vor rund 30 Jahren auf inten-
sive Qualitatskontrollen der Back-, Keim- und Gewdrzsaaten.,Unser Motto ist: Saaten sind Lebensmittel und
Lebensmittel sind Vertrauensglter”, meint agaSAAT Geschaftsflhrer Tobias-Werner Arts. ,Deshalb liegt unser
Hauptaugenmerk besonders auf der Sicherheit unserer Produkte.” Die Qualitatssicherung fange schon bei der
Herkunft der Saaten an, ganz gleich, ob Eigenanbau oder Direktimport. Deshalb arbeite man ausschlieBlich
mit sorgfaltig ausgewahlten, langjahrigen Partnern zusammen. ,Der personliche Kontakt zu unseren Partnern
in den Erzeugerlandern ist uns wichtig. Denn wir sind der Uberzeugung, dass Vertrauen und Verantwortungs-

bewusstsein nur so gedeihen kdnnen.”
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Konsequentes Qualitdtsstreben wird belohnt

Sowohl das interne, aber auch externe Labore tberprifen die Saaten direkt bei Wareneingang. Neben den
strengen Laborkontrollen sichern auch die modernen Produktionsanlagen des Unternehmens die hohe
Qualitat der Saaten, angefangen bei der Feinreinigung Uber Farbsortierung und Keimreduzierung bis hin zur
CO,-Druckentwesung. Zusatzlich lasst die agaSAAT GmbH ihre Produkte freiwillig extern durch Sachverstan-
dige des DLG kontrollieren. Diese intensiven Qualitatssicherungs-MalRnahmen wurden nun mit dem,,Preis fuir
langjahrige Produktqualitat” in der Rubrik ,Cerealien, Backgrund- und Rohstoffe” belohnt. Voraussetzung fuir
die Auszeichnung ist eine regelmaRige, erfolgreiche Teilnahme an den Internationalen Qualitatsprifungen
des DLG-Testzentrums Lebensmittel. Diese Tests miissen mindestens funf Jahre in Folge durchgefiihrt werden.
»Dass die kontinuierliche Qualitat unserer Saaten die Expertinnen und Experten des DLG Uberzeugen konnte,
freut uns natlrlich sehr”, erklart Arts. ,SchlieBlich haben wir Gber Jahre hinweg hohe Standards der Qualitats-

sicherung entwickelt, die mit dieser schonen Auszeichnung nun dokumentiert wurden.”

Uber die agaSAAT GmbH

Seit ihrer Griindung vor rund 30 Jahren hat sich die agaSAAT GmbH auf den Import, die Veredelung und den
internationalen Vertrieb von Back-, Keim- und Gewdrzsaaten erster Gute spezialisiert. Ob Kurbiskerne aus China,
Sesam aus Nigeria oder Blaumohn aus europdischem Eigenanbau: Mit dem breit aufgestellten Sortiment in
Bio- sowie in konventioneller Qualitat beliefert das niederrheinische Familienunternehmen Kunden aus der
gesamten Lebensmittelbranche, von Handwerk bis Industrie. Strenge Laborkontrollen und moderne Produkti-
onsanlagen flr die Feinreinigung, Farbsortierung, Keimreduzierung oder CO,-Druckentwesung gewahrleisten
die hohe Qualitat der Saaten; Leistungen, die agaSAAT nicht nur fur eigene Produkte, sondern auch fiir Kunden-
ware anbietet. Auf Wunsch erstellt der Saaten-Spezialist individuelle Mischungen oder rostet Backsaaten —fur

mehr Aroma und eine personliche Note.
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