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DLG-Gold fiir agaGOLDSTERN® Leinmehl in Bio-Qualitat

Im September 2017 ist dem BIOLEINMEHL agaGOLDSTERN® die goldene

DLG-Pramierung verliehen worden. Das Leinmehl ist in GroRgebinden
fiir den Backer und in der handlichen 250 Gramm Designerdose fiir den

Endverbraucher erhaltlich.

Neukirchen-Vluyn - Beide Teilbereiche der Qualitatsprifung fur
"Getreidenahrmittel, Backgrund-, Backrohstoffe™ hat das BIOLEINMEHL
agaGOLDSTERN® mit voller Punktzahl bestanden. Gepruft wurde zum
Einen die Sensorik des Leinmehls, worunter Aussehen, Farbe,
Konsistenz, Kaueindruck, Geruch und der Geschmack fallen sowie die
Verpackung und Kennzeichnung der 250g Designerdose.

Laut agaSAAT uUberzeugt das BIOLEINMEHL agaGOLDSTERN® mit
seinem bekdmmlichen Geschmack und eignet sich zum Backen,
Andicken von SoRen sowie fur Joghurt- & Quarkspeisen. Das
teilentolte Leinmehlist sehr quellfahig und bietet sich fur die vegane
(Ei-Ersatz) und low-carb-Erndahrung an. Im Vergleich zu anderen
glutenfreien Mehlen , klebt“ B/OLEINMEHL agaGOLDSTERN® und halt
den Teig zusammen. Sein hoher Gehalt an essentiellen Aminosduren
und Lignanen sowie der hohe Eiwei3- & Ballaststoffanteil sollen

gesundheitsfordernd wirken.

Das B/OLEINMEHL agaGOLDSTERN® ist 12 Monate haltbar und kostet

5,99€/UVP. Funf 250g-Dosen enthalt ein regaloptimierter Tray.

(167 Woérter, 1.324 Zeichen)
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Bildunterschrift: Das BIOLEINMEHL agaGOLDSTERN erhdlt DLG-Gold.

Zum Unternehmen:

Seit nunmehr 25 Jahren hat die agaSAAT GmbH die Kernkompetenz
inne und verfugt lber ein umfangreiches Sortiment an

Back-, Gewlrz- und Keimsaaten aus aller Welt in konventioneller

und Bio-Qualitat. Aufgrund der hohen Anforderungen der
Lebensmittelindustrie und des Einzelhandels unterzieht sich agaSAAT
bereits seit Jahren einer Zertifizierung gemaR dem International
Featured Standard (IFS). Somit erfiillt agaSAAT den hochsten Standard
in der Lebensmittelindustrie.

Zudem erhdlt das Unternehmen seit Giber 20 Jahren das BIO-Siegel
nach EG-Oko-Verordnung und wird jahrlich durch die BCS (DE-OKO-

001), eine der ersten Kontrollstellen in der BRD, kontrolliert.
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